Antipasti
Appetizer

Formaggi, miele e noci

atlo

CUCINA ITALIANA

95 lei

Mixuri specifice italiene de branzeturi maturate, fructe si miere

Specific Ttalian mixes of aged cheeses, fruits and honey

Misto di formaggi e salumi, tipici italiani

250 g

105 ler

Mixuri specifice italiene de branzeturi maturate, mezeluri artizanale si
legume marinate

Specific Italian mixes of matured cheeses, artisan cured meats and
marinated vegetables

250 g

Burrata 65 lei
Burrata de bivolitd, rucola, rosii uscate, anghinare, masline, 300 g
ardei copt, grisine, busuioc
Buffalo burrata, arugula, dried tomatoes, artichokes, olives,
roasted peppers, breadsticks, basil

Burrata con prosciutto di Parma 72 lei
Burrata de bivolita, prosciutto di Parma maturat 18 luni, rucola, 300 g
rosii cherry, busuioc
Buffalo burrata, prosciutto di Parma aged 18 months, arugula,
cherry tomatoes, basil

Carpaccio di manzo 91 lei
Muschi de vitd provenienta Italia, rucola, reductie de otet balsamic, 180 g

scale de Grana Padano, trufe, ulei de masline

Ttalian beef tenderloin, arugula, balsamic vinegar reduction,
Grana Padano scales, truffles, olive oil

Vitello tonnato

95 lei

Manzat Black Angus, file de ansoa, salsa de ton, capere, ceapa murata,
tartar de ton

Black Angus veal, anchovy fillets, tuna salsa, capers, pickled onions,
tuna tartare

Tartare di manzo

200 g

85 lei

Muschi de vita, unt aromat cu trufe, galbenus de ou confiat, 200 g
salota murata, focaccia
Beef tenderloin, truffle flavored butter, candied egg yolk,
pickled shallot, focaccia

Tartare di tonno 67 lei
Ton rosu, ulei de masline, salotd, avocado, castravete, peperoncini, sos 180 g

de soia, ridichi, focaccia

Bluefin tuna, olive oil, shallot, avocado, cucumber, chilli peppers, radish,
soy sauce. focaccia



Antipasti
Appetizers

atlo

CUCINA ITALIANA

Capesante Saint Jacque 75 lei

Scoici, sos olandez cu trufe, pastarnac murat, crumble de guanciale 300 g

Clams, truffle hollandaise sauce, pickled parsnips, guanciale crumble

Fritto misto 95 lei

Mix de fructe de mare, sos tartar 300 g

Seafood mix, tartare sauce

Gamberi A.O.P ~ 75 lei

Creveti, ulei de masline, usturoi, peperoncino, bisque, focaccia 350 g

Shrimps, olive oil, garlic, peperoncino, bisque, focaccia

Insalate
Salads

Insalata Greca 49 lei

Feta, rosii, castraveti, ardei, masline, vinegreta, focaccia 300 g

Feta cheese, tomatoes, cucumbers, peppers, olives, vinaigrette,

focaccia
Insalata di mare 69 lei
Apio, fenicul, morcovi, ridichi, patrunjel, baby calamari, creveti, 300 g

caracatita, vinegreta

Apio celery, fennel, carrots, radishes, parsley, baby squid, shrimps,
octopus, vinaigrette

Insalata di polpo 71 lei

Caracatita, cartofi, rosii cherry, ulei de masline, lamaie, patrunjel 250 g

Octopus, potatoes, cherry tomatoes, olive oil, lemon, parsley



Zupp e ' wﬁ:

CUCINA ITALIANA

Soups

Zuppa di pomodoro e basilico 29 lei

Supa crema de rosii, busuioc, oregano, focaccia cu oregano 300 g

Tomato cream soup, basil, oregano, focaccia with oregano

Zuppa Minestrone 31 let

Ceapa, morcovi, fasole, rosii 300 g

Onion, carrots, beans, tomatoes

Zuppa di pesce e frutti di mare 91 lei

Supa de peste, fructe de mare, focaccia 380 g

Fish soup, seafood, focaccia



Primi
Main dish

atlo

CUCINA ITALIANA

Tagliatelle salsiccia e funghi porcini 65 lei

Tagliatelle, salsiccia, hribi, smantana dulce 300 g

Tagliatelle, salsiccia, porcini mushrooms, sweet cream

Spaghetti aglio, olio e peperoncino 47 lei

Spaghetti, ulei de masline, peperoncino, usturoi, rosii cherry 300 g

Spaghetti, olive oil, peperoncino, garlic, cherry tomatoes

Spaghetti aglio, olio e peperoncino con gamberi -~ 79 lei

Spaghetti, ulei de masline, peperoncino, usturoi, rosii cherry, creveti 400 g

Spaghetti, olive oil, peperoncino, garlic, cherry tomatoes, shrimps

Fettuccine ai funghi porcini 63 lei

Fettuccine, hribi, vin alb, smantana 350 g

Fettuccine, porcini mushrooms, white wine, sour cream

Paccheri alla Bolognese 69 lei
Paccheri, sos ragu facut in casd din carne de vitd proaspata, sos de 350 g
rosii

Paccheri, homemade ragu sauce from fresh beef, tomato sauce

Spaghetti alla Carbonara 71 lei

Spaghetti, ou, guanciale, Grana Padano 350 g

Spaghetti, egg, guanciale, Grana Padano

Linguine al tartufo 89 lei

Linguine, Pecorino Romano, salsa de trufe, unt, trufe negre 350 g

Linguine Pecorino Romano, truffle salsa, butter, black truffles



Primi
Main dish

atlo

CUCINA ITALIANA

Spaghetti allo scoglio 105 lei
Spaghetti, fructe de mare proaspete provenienta Italia, midii, 450 g
creveti, calamari, langustine, rosii cherry, busuioc
Spaghetti, fresh Italian seafood, mussels, shrimps, calamari,
langoustine, cherry tomatoes, basil

Calamarata 72 let
Calamarata, baby calamar, ulei de masline, peperoncino, vin alb, 400 g

patrunjel, busuioc, rosii cherry

Calamarata, baby squid, olive oil, peperoncino, white wine, parsley,
basil, cherry tomatoes

Linguine con ‘Nduja e burrata

65 lei

Linguine, burrata, ulei de masline, ‘Nduja Calabria, rosii cherry 350 g
Linguine, burrata, olive oil, ‘Nduja Calabria, cherry tomatoes

Spaghetti con tonno alla Siciliana 75 lei
Spaghetti, ton proaspat, rosii cherry, capere, masline kalamata 350 g
Spaghetti, fresh tuna, cherry tomatoes, capers, kalamata olives

Paccheri Quattro Formaggi 57 lei
Paccheri, grand blue di Bufala, Pecorino Romano D.O.P, Taleggio D.O.P, 400 g

Trentingrana D.O.P, smantana dulce

Paccheri, grand blue di Bufala, Pecorino Romano D.O.P, Taleggio D.O.P,
Trentingrana D.O.P, sweet cream

RiSOttO alla pescatora Tempo di cottura ~ 30 min

95 lei

Fructe de mare proaspete importate din Italia, orez Carnaroli, midii,
calamari, creveti, sepie, langustine, bisque, sos de rosii

Fresh seafood imported from Italy, Carnaroli rice, mussels, calamari,
shrimps, cuttlefish, langoustine, bisque, tomato sauce

Risotto ai funghi porcini Tempo di cottura ~ 30 min

500 g

57 ler

Orez Carnaroli, hribi, Grana Padano

Carnaroli rice, porcini mushrooms, Grana Padano

350 g



Secondi
Second courses

atlo

CUCINA ITALIANA

Cotoletta alla Milanese 157 lex

Cotlet de vitel 0-8 luni cu os aromat cu salvie si unt, cartofi prajiti 500 g
cu Grana Padano, salatd mix

Veal chop 0-8 months with bone flavored with sage and butter,
french fries with Grana Padano, mixed salad

Petto di pollo al tartufo 79 lei

Piept de pui cu trufe, piure de telina, ciuperci, sos demi-glace 300 g

Chicken breast with truffles, celery puree, mushrooms,
demi-glace sauce

Petto d'anatra 89 lei

Piept de rata, piure de morcovi, cartofi pave, chutney de prune cu 300 g
ghimbir, sos de vin cu citrice

Duck breast, carrot puree, potato pave, ginger plum chutney, citrus wine sauce

Pollo parmigiana 79 lei

Piept de pui crocant, sos de rosii, branza Provolone, parmezan, 350 g
piure de cartofi, baby broccoli

Crispy chicken breast, tomato sauce, Provolone cheese, parmesan,
mashed potatoes, baby broccoli

Cheeseburger 75 let

Carne de vita Black Angus, chifla facuta in casa, dulceata de ceapa, 400 g
cheddar, cartofi prajiti

Black Angus beef, homemade bun, onion jam, cheddar, french fries

Filetto di branzino 129 lei

File biban de mare, sparanghel, sos de fructe de mare 350 g

Sea bass fillet, asparagus, seafood sauce

Orata al pesto rosso 129 lei

File dorada, gnocchi, rosii cherry, masline, ansoa, patrunjel, 400 g
busuioc, baby broccoli

Sea bream fillet, gnocchi, cherry tomatoes, olives, anchovies,
parsley, basil, baby broccoli

Bistecca di collo maiale Mangalitza 105 lei

Ceafa de mangalita, piure de cartofi, ardei copt, ciuperca king 350 g
oyster, sos demi-glace

Mangalitsa pork neck, mashed potatoes, baked peppers, king oyster
mushroom, demi-glace sauce



Alla griglia
Grill

atlo

CUCINA ITALIANA

Polpo 135 lei
Caracatita la gratar, Gremolata, cartofi pave 300 g
Grilled octopus, Gremolata, potato pave

Filetto di tonno 102 lei
File de ton, sos Mediteranean 200 g
Tuna fillet, Mediterranean sauce

Bistecca Miguel Vergara 89 lei
Antricot de vitd grain-fed 100 g
Rib Eye Steak grain-fed

Filetto di manzo Miguel Vergara 95 lei
Muschi de vita grain-fed 100 g
Grain-fed beef tenderloin

Costolette di agnello 145 lei
Cotlet de miel la gratar, piure de pastarnac, mamaligd, branza de 400 g

capra, pastarnac murat, sos demi-glace

Grilled lamb chop, parsnip puree, polenta, goat cheese, pickled
parsnip, demi-glace sauce



Contorni
Side dishes

atlo

CUCINA ITALIANA

Pure di patate 27 lei

Piure de cartofi cu unt 200 g

Mashed potatoes with butter

Puré di patate al tartufo nero 37 lei

Piure de cartofi cu unt si salsa de trufe 200 g

Mashed potatoes with butter and truffle salsa

Patate fritte 25 lei

Cartofi prajiti cu Grana Padano 200 g

French fries with Grana Padano

Asparagi 41 lei

Sparanghel sote, sare Maldon 150 g

Sautéed asparagus, Maldon salt

Patate al rosmarino 29 lei

Cartofi la cuptor, rozmarin 200 g

Baked potatoes, rosemary

Insalata di rucola e pomodorini 27 let

Rucola, rosii cherry, Grana Padano 150 g

Arugula, cherry tomatoes, Grana Padano

Insalata mista 23 lei
Amestec de salate 150 g
Salad mix

Broccoletti 39 lei
Baby broccoli, unt 150 g

Baby broccoli, butter

Verdure grigliate 29 lei

Vinete, zucchini, ardei, ciuperci, sparanghel, ceapa, vinegreta 180 g

Eggplant, zucchini, peppers, mushrooms, asparagus, onion, vinaigrette
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Pizza

Pizza

Pizza Margherita

atlo

CUCINA ITALIANA

49 ler

Sos de rosii, fior di latte, busuioc

Tomato sauce, fior di latte, basil

Pizza Capricciosa

450 g

59 ler

Sos de rosii, fior di latte, prosciutto cotto, ciuperci, anghinare,
masline

Tomato sauce, fior di latte, prosciutto cotto, mushrooms, artichokes,
olives

Pizza Quattro Formaggi

500 g

65 lei

Sos de rosii, fior di latte, taleggio, gorgonzola, Grana Padano

Tomato sauce, fior di latte, taleggio, gorgonzola, Grana Padano

Pizza al Salame Picante _

500 g

55 let

Sos de rosii, fior di latte, salam picant

Tomato sauce, fior di latte, spicy salami

Pizza Salsiccia

500 g

59 let

Sos de rosii, cArnati salsiccia dolce, fior di latte 500 g
Tomato sauce, salsiccia dolce sausage, fior di latte

Pizza Rossa con Burrata 71 lei
Sos de rosii, fior di latte, burrata, busuioc 500 g

Tomato sauce, fior di latte, burrata, basil

Pizza Tartufata

65 let

Sos de rosii, fior di latte, sos de trufe Pignatelli 500 g
Tomato sauce, fior di latte, Pignatelli truffle sauce

Pizza Tartufata con Prosciutto 71 lei
Sos de rosii, fior di latte, sos de trufe Pignatelli, prosciutto 500 g

Tomato sauce, fior di latte, Pignatelli truffle sauce, prosciutto



Pizza
Pizza

atlo

CUCINA ITALIANA

Pizza Prosciutto Crudo 65 lei

Sos de rosii, prosciutto crudo di Parma Addobbo, rucola, rosii cherry 500 g

Tomato sauce, prosciutto crudo di Parma Addobbo, arugula, cherry tomatoes

Pizza Quattro Stagioni 57 lei

Sos de rosii, ciuperci champignon, mozzarella fior di latte, mozzarel- 500 g
la bufala, rosii cherry, prosciutto cotto

Tomato sauce, champignon mushrooms, fior di latte mozzarella,
bufala mozzarella, cherry tomatoes, prosciutto cotto

Pizza ‘Nduja Calabrese Picante _ 69 lei

Sos de rosii, ‘Nduja, mozzarella fior di latte, burrata, rosii cherry 500 g

Tomato sauce, ‘Nduja, mozzarella fior di latte, burrata, cherry tomatoes

Pizza Caprese 69 lei

Sos de rosii, mozzarella fior di latte, mozzarella bufala, rosii cherry, pesto 500 g

Tomato sauce, mozzarella fior di latte, mozzarella bufala, cherry tomatoes, pesto

Pizza Vegana 45 let

Sos de rosii, zucchini, ardei, anghinare, ciuperci 500 g

Tomato sauce, zucchini, peppers, artichokes, mushrooms

Panetteria artigianale

Homemade bread

Focaccia 14 lei
150 g
Schiacciata 12 lei
150 g

10



Dolct

Dessert

atlo

CUCINA ITALIANA

Dolce Piatto 39 lei

Foi crocante de ciocolatd, ganache de ciocolata alba cu matcha, 150 g
crema de mango

Crispy chocolate sheets, white chocolate ganache with matcha, mango cream

Millefoglie 39 lei

Foi crocante, crema de vanilie cu mascarpone, fructe de padure 180 g

Crunchy sheets, vanilla cream with mascarpone, berries

Moelleux al cioccolato 39 lei

Vulcan de ciocolatd, inghetata de vanilie 200 g

Lava cake, vanilla ice cream

Dubai Cheesecake 39 lei

Crema de fistic, ciocolat, cataif, crema de branza, biscuiti 150 g

Pistachio cream, chocolate, kataif, cream cheese, biscuits

Créeme Brilée Panna Cotta 39 lei

Oua, lapte, zahar 180 g

Eggs, milk, sugar

Crostata di mele con gelato alla vaniglia 39 lei

Aluat crocant, mere caramelizate, inghetata de vanilie 200 g

Crispy dough, caramelized apples, vanilla ice cream

Tiramisu 39 lei

Piscoturi inmuiate in cafea, amaretto, crema de mascarpone 150 g

Ladyfingers soaked in coffee, amaretto, mascarpone cream

11



Guvernul Romaniei Ministrul Finantelor Publice

DACA NU PRIMITI BONUL FISCAL, AVETI OBLIGATIA SA-L SOLICITATI

In cazul unui refuz, aveti dreptul de a beneficia de bunul achizitionat sau de serviciul
prestat fara plata contravalorii acestuia.

Solicitati si pastrati bonurile fiscale pentru a putea participa la
extragerile lunare si ocazionale ale loteriei bonurilor fiscale.

Este interzisa inmanarea catre client a altui document, care atesta
plata contravalorii bunurilor sau serviciilor prestate, decat bonul fiscal.

Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor
economici, puteti apela gratuit, non stop, serviciul TelVerde al
Ministrului Finantelor Publice 0800.800.085.

Aceste drepturi si obligatii sunt stabilite prin prevederile Ordonantei de Urgenta a
Guvernului nr. 28/1999 privind obligatia operatorilor economici de a utiliza aparatele
de marcat electronice fiscale.

Informatii nutritionale si alergeni
Nutritional information and allergens

Scaneaza acest cod QR pentru a accesa meniul nostru cu

informatii nutritionale.

Please scan this QR code to access our menu with nutritional
information.




